
9INIFICATION

CEPAGES
GUenach, S\Uah 

CXeilleWWe ¢ maWXUiW« oSWimale aYec
UecheUche dʌXn «TXilibUe acide.

PUeVVXUage diUecW, VWabXlaWion deV
mo½WV ¢ fUoid.

FeUmenWaWion ¢ baVVe WemS«UaWXUe eW
«leYage VXU lieV fineV.

TERROIR
AUgilo-VablonneX[

DEG8STATION

S8GGESTIONS DE DEG8STATION

TEMP�RAT8RE DE SER9ICE

CONSEIL DE CONSER9ATION

A d«gXVWeU dªV ¢ SU«VenW
Vin ¢ boiUe jeXne eW fUaiV
PeXW Ve conVeUYeU 2 anV en caYe

10-12 Cr 

  AS«UiWifV
  ViandeV eW SoiVVonV gUill«V
  CXiVine M«diWeUUan«enne
  SXVhi
  Salade de fUXiWV
  Plancha de SoiVVonV     

CoXleXU  Somelo
NoWeV  floUaleV, mangXe eW liWchi
BoXche amSle eW comSle[e

ASSellaWion OUigine PUoW«g«e 9ENTO8;

ROSE

CYZ�e de W�lecXiSn deW meilleYVW XeVVSiVW � VSW�W,
 le Zin AUYi WaYVa VafVaichiV ZSW WSiV�eW eWXiZaleW

GSYlXSiWeW!


